
ДОГОВОР № 527357 

на оказание услуг по организации горячего питания  

Муниципальное автономное дошкольное образовательное учреждение детский сад комбинированного вида № 39 

«Радуга» г. Белебея муниципального района Белебеевский район Республики Башкортостан 

 с января 2026г по 31 декабря 2028г 

г. Белебей                                                             «29» декабря 2025 г. 

 

 

Муниципальное автономное дошкольное образовательное учреждение детский сад комбинированного вида № 39 

«Радуга» г. Белебея муниципального района Белебеевский район Республики Башкортостан, именуемое в дальнейшем 

«Заказчик», в лице заведующего Кирьяновой Светланы Владимировны, действующего на основании Устава,  с одной 

стороны, и Общество с ограниченной ответственностью «Комбинат питания», именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в 

лице директора Багаутдинова Саида Багаутдиновича, действующего на основании Устава, с другой стороны, вместе 

именуемые «Стороны» и каждый в отдельности «Сторона», с соблюдением требований Гражданского кодекса Российской 

Федерации, Федерального закона от 18.07.2011 N 223-ФЗ "О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами 

юридических лиц" (далее – Федеральный закон) и иных нормативных правовых актов Российской Федерации и Республики 

Башкортостан, на основании результатов осуществления закупки путем проведения конкурса с ограниченным участием в 

электронной форме, протокол подведения итогов № 32515439318 от «15» декабря  2025 г., заключили настоящий Договор 

о нижеследующем: 

 

1. Предмет Договора. 

1.1. В соответствии со статьями  28, 37 Федерального Закона от 29 декабря 2012г. № 273-ФЗ «Об образовании в 

Российской Федерации», Стороны обязуются совместно организовать в соответствии с установленными нормативами, 

нормами и правилами горячее питание детей. 

1.2. Горячее питание, предоставляется в учебные дни фактического посещения образовательного учреждения. 

1.3. Исполнитель обязуется оказать услуги по обеспечению горячим питанием детей образовательного учреждения 

согласно Приложению №1, а также детей, питание которых осуществляется за счет средств родителей на основании 

договора, заключенного с родителем (законным представителем) на пищеблоке Заказчика (далее – услуги) согласно 

Стандарта организации питания в общеобразовательных организациях Республики Башкортостан, утвержденного  

постановлением Правительства Республики Башкортостан от 23 августа 2021 г. №408, а Заказчик обязуется принять 

результат услуг и оплатить в порядке и на условиях, предусмотренных настоящим Договором.  

1.4. В случае наступления чрезвычайных ситуации, обстоятельств непреодолимой силы, а также на основании 

распорядительных документов  Президента Российской Федерации, Правительства Российской Федерации, Главы 

Республики Башкортостан, Правительства Республики Башкортостан, Главы местного самоуправления, Исполнитель 

обязуется оказать услуги по обеспечению продуктовыми наборами воспитанников (детей с ограниченными 

возможностями здоровья, детей-инвалидов, детей из многодетных малоимущих семей) не реже 1 раза в неделю. 

   

2. Права и обязанности сторон. 

 

2.1. Исполнитель обязан: 

2.1.1. Оказать услуги в соответствии  с условиями договора и обеспечить надлежащее исполнение взятых на себя 

обязательств по организации горячего питания согласно Приложению №2, применяя Стандарт организации питания в 

общеобразовательных организациях Республики Башкортостан, утвержденного  постановлением Правительства 

Республики Башкортостан от 23 августа 2021 г. №408.   

2.1.2. Предоставлять горячее питание детям через пищеблок учреждения, в соответствии с режимом (графиком) 

питания, согласованным с Заказчиком,   применяя рекомендуемые среднесуточные наборы пищевых продуктов и 

используемых для приготовления блюд, и напитков для воспитанников.  

Комплектовать основное (организованное) меню на период не менее двух недель (с учетом потребительского 

спроса, разрабатывать рацион питания, исходя из возрастной категории детей, соответствия натуральным нормам и нормам 

калорийности, рекомендуемых среднесуточных наборов пищевых продуктов  используемых для приготовления блюд и 

напитков для детей согласно возрастным группам), а также индивидуальное меню для детей,  нуждающихся в лечебном и 

диетическом питании. Организация питания детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании осуществляется в 

соответствии с представленными родителями (законными представителями) несовершеннолетних детей назначениям 

лечащих врачей.  

При составлении меню руководствоваться постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27 

октября 2020 г. №32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

                             1 / 15



«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», Стандартом организации 

питания в общеобразовательных организациях Республики Башкортостан, утвержденного  постановлением Правительства 

Республики Башкортостан от 23 августа 2021 г. №408. При практическом использовании основное (организованное) меню 

может корректироваться с учетом социально-демографических факторов, национальных, конфессиональных и 

территориальных особенностей питания населения при условии соблюдения требований к содержанию и соотношению в 

рационе основных пищевых веществ. Меню согласовывается с руководителем общеобразовательной организации и 

утверждается Исполнителем. 

Допускается замена одного вида пищевой продукции, блюд и кулинарных изделий на иные виды пищевой 

продукции, блюд и кулинарных изделий с учетом их пищевой ценности в соответствии с санитарно-эпидемиологическими 

правилами и нормами, официально изданными сборниками рецептур блюд, нормами отходов при первичной обработке 

или с подтверждаемыми расчетами пищевой ценности и стоимости применяемых продуктов в сравнении с заменяемыми 

продуктами. 

Ассортимент продовольственного сырья и пищевой продукции, используемый для оказания услуги по организации 

питания в образовательной организации, должен соответствовать перечню продовольственного сырья и пищевой 

продукции, возможных к приобретению учреждениями социальной сферы (с учетом контингента питающихся и типа 

пищеблока), утвержденному протоколом заочного заседания Межведомственной комиссии по защите прав потребителей 

Республики Башкортостан и Комиссии по вопросам обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов в 

Республике Башкортостан от 6 июля 2020 года; 

2.1.3. Обеспечить строгое соблюдение правил приемки поступающего сырья, подтверждать качество и 

безопасность продуктов питания сертификатами соответствия, проводить в независимых организациях лабораторные 

исследования на молочную и мясную продукцию раз в квартал за свой счет, соблюдать требования к кулинарной обработке 

пищевых продуктов, требования  к качеству оказываемых услуг  в процессе оказания услуг по организации питания 

(согласно Приложению №2), а также условия сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов. 

2.1.4. Допускается доставка готовых блюд, полуфабрикатов из предприятий общественного питания при наличии 

документов, подтверждающих факт приобретения, дату, время, наименование предприятия и место изготовления, дату и 

время доставки, наименование и количество готовых блюд по каждому наименованию. 

Доставку хлебобулочных изделий, кулинарных изделий, выпечки осуществлять в готовом виде, с  предоставлением 

документов, подтверждающих факт приобретения, дату, время, наименование предприятия и место изготовления, дату и 

время доставки, наименование и количество хлебобулочных изделий, кулинарных изделий, выпечки по каждому 

наименованию. 

2.1.5. Допускается на месте обслуживания изготавливать блюдо или кулинарное изделие из полуфабрикатов при 

наличии оборудования, позволяющего осуществить их доготовку. При этом должны соблюдаться условия хранения и  

сроки годности используемых полуфабрикатов. 

2.1.6. Выдача готовой продукции в общеобразовательном учреждении должна осуществляться после снятия пробы 

ответственным лицом или комиссией (при наличии).  

2.1.7. Проводить ежедневно бракераж готовой пищи и отбор суточных проб со сроком хранения 48 часов, 

совместно с представителем Заказчика.  

2.1.8. Укомплектовать помещение пищеблока Заказчика кадрами, задействованными в организации горячего 

питания, с осуществлением приема на работу  согласно трудового кодекса  РФ, имеющими профессиональное образование 

с прохождением периодических соответствующих курсов повышения квалификации. 

Создать условия для соблюдения персоналом правил личной гигиены в соответствии с санитарно-

эпидемиологическим требованиям и гигиенических нормативов. 

К работе допускаются лица, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшие 

предварительный, при поступлении на работу, и периодические медицинские осмотры в порядке, установленном 

приказами Минздравсоцразвития России. Каждый работник должен иметь личную медицинскую книжку установленного 

образца. Допуск персонала к работе производится в соответствии с санитарно-эпидемиологическим требованиям. 

2.1.9. Обеспечить содержание инженерных систем, находящихся в переданных помещениях в надлежащем, 

исправном (работоспособном) состоянии, позволяющем ими пользоваться.  

Обеспечивать содержание производственных помещений пищеблоков учреждения, прилегающих к ним  

территорий, оборудования и инвентаря, предоставляемых Заказчиком, с соблюдением установленных санитарных правил 

и требований пожарной безопасности.  

2.1.10. Осуществлять текущий ремонт в занимаемых помещениях по согласованию с Заказчиком.  

2.1.11. Заключить договор  аренды и пользования  оборудования и помещения пищеблока с возмещением 

коммунальных расходов. Эксплуатировать торгово-технологическое, весовое,  измерительное, холодильное  и другое 

оборудование в соответствии с установленными требованиями и правилами по эксплуатации оборудования,  содержать 
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его в постоянной исправности и обеспечивать их поверку, клеймение, текущий ремонт. В случае выявления нарушений и 

выставления штрафных санкций контролирующими органами Исполнитель обязан оплатить штрафы в указанный срок.  

2.1.12. Заключать договоры с организациями по обслуживанию вышеуказанного оборудования.  

2.1.13. Приобрести новое аналогичное оборудование в целях организации горячего питания, в случае если  

имущество приходит в негодность в процессе эксплуатации Исполнителем, с последующей передачей в муниципальную 

собственность в течении месяца с момента приобретения. 

2.1.14. Осуществлять вывоз и утилизацию отходов, полученных от приготовления пищи, путем заключения договора 

с соответствующей организацией или физическими лицами. 

2.1.15.  Столовые образовательных учреждений должны быть обеспечены достаточным количеством столовой 

посуды и приборов в едином стиле, из расчета не менее двух комплектов на одно посадочное место, в целях соблюдения 

правил мытья и дезинфекции, а также шкафами для их хранения около раздаточной линии. 

При организации питания используется качественная столовая посуда (фарфоровая, фаянсовая, стеклянная) единого 

образца, имеющая эстетически привлекательный внешний вид. Оборудование, инвентарь, посуда, тара, являющиеся 

предметами производственного окружения, должны соответствовать санитарно-эпидемиологическим требованиям. 

Не допускается использование столовой посуды деформированной, с отбитыми краями, трещинами, сколами, с 

поврежденной эмалью, столовые приборы из алюминия, разделочные доски из пластмассы и прессованной фанеры, 

разделочные доски и мелкий деревянный инвентарь с трещинами и механическими повреждениями.  

2.1.16. Назначить ответственного сотрудника с возложением обязанностей:  

 осуществление контроля с соблюдением требований по организации горячего питания в образовательном 

учреждении; 

 осуществление производственно-технологического контроля;  

 ведение табеля учета посещаемости детей (сведения о  численности  детей  предоставляются ежедневно до 09.00 

ч. от представителя образовательного учреждения);  

 ведение всей необходимой документации по учету и контролю в организации горячего питания;  

 обеспечение пищеблока необходимой технологической документацией (технологические карты, санитарные 

правила, и т.д.) согласно Приложению №3;  

 при сервировке столов соблюдать сохранение температуры горячего блюда; 

 вывешивание ежедневного меню в зонах общественного доступа. 

2.1.17. Вести контроль за своевременным и обязательным прохождением работниками пищеблока медицинских и 

профилактических осмотров. 

2.1.18. Обеспечить беспрепятственный доступ представителей контролирующих органов к пищеблоку, 

производственным и складским помещениям. 

2.1.19. В случае аварий (по вине Исполнителя) в переданных помещениях, Исполнитель совместно с Заказчиком 

немедленно принимает все необходимые меры по устранению последствий этих аварий за счет Исполнителя. 

2.2.  Исполнитель имеет право: 

2.2.1. Выходить с предложением к Заказчику по совершенствованию организации питания. 

2.2.2. Внедрять новые технологии приготовления пищи и формы обслуживания детей.  

2.3. Заказчик обязан: 

2.3.1. Для исполнения договора предоставить Исполнителю помещения пищеблока и оборудования в аренду.  

2.3.2. Обеспечить бесперебойную подачу энергоресурсов, необходимых для приготовления и реализации пищи. На 

момент заключения договора приборы учета должны быть с действующей поверкой. 

2.3.3. Согласовывать с Исполнителем режим питания воспитанников и график работы пищеблока.  

2.3.4. Своевременно предоставлять Исполнителю информацию о численности детей, охваченных горячим 

питанием. 

2.3.5. Своевременно организовать на пищеблоке дезинсекционные и дератизационные работы. 

2.4. Заказчик имеет право: 

2.4.1. Осуществлять контроль хода работ по выполнению муниципального договора без вмешательств в 

оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя. 

2.4.2. Проводить анализ потребительского спроса среди учащихся, их родителей (законных представителей) 

работников образовательного учреждения по ассортименту и качеству исполняемых услуг. 
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3. Порядок расчетов за питание. Сумма Договора. 

 

3.1.  Цена Договора составляет 6 971 446,50 руб. (шесть миллионов девятьсот семьдесят одна тысяча четыреста 

сорок шесть рублей пятьдесят копеек), НДС не облагается, в том числе: 

за 2026 год - 2 323 815,50 (два миллиона триста двадцать три тысячи восемьсот пятнадцать рублей пятьдесят копеек); 

за 2027 год - 2 323 815,50 (два миллиона триста двадцать три тысячи восемьсот пятнадцать рублей пятьдесят копеек); 

за 2028 год - 2 323 815,50 (два миллиона триста двадцать три тысячи восемьсот пятнадцать рублей пятьдесят копеек); 

Цена настоящего договора указана с учетом всех расходов, включая стоимость продуктов, а также  стоимость 

доставки продуктов питания и расходов, связанных с приготовлением и реализацией блюд, страхования, уплаты 

таможенных пошлин, налогов, сборов  и других обязательных платежей.  

Родительская плата, установленная органом местного самоуправления за присмотр и уход за детьми,  

перечисляется непосредственно родителями несовершеннолетних детей на счет Исполнителя.  

Заказчик производит оплату Исполнителю за питание по фактическому количеству воспитанников в данном месяце 

после предоставления Исполнителем всей необходимой документации: бланк меню, корешок с указанием количества 

детей, табель посещаемости детей, счета-фактура, акта выполненных работ.  

В случае несвоевременного и неполного предоставления пакета документов (по вине Исполнителя) Исполнителем 

за каждый факт просрочки устанавливается штраф в виде фиксированный суммы  1 000 рублей. 

3.2. Оплата за питание учащихся в учреждении Заказчика осуществляется путем перечисления денежных средств на 

расчетный счет Исполнителя в течение 15 дней со дня подписания Заказчиком документации, указанной в п. 3.1. договора. 

В случае несогласия в подписании акта Заказчиком по обоснованным причинам, документы подлежат возврату 

Исполнителю с указанием причин в  срок 3 рабочих дня. 

3.3. Ежемесячно 10 числа каждого месяца Заказчик и Исполнитель проводят сверку правильности расчетов за 

питание и оформляют акт сверки.  

3.4. При изменении (уменьшении, увеличении)  главным распорядителем бюджетных средств ранее доведенных 

лимитов бюджетных обязательств, приводящих к невозможности исполнения Договора на прежних условиях, Стороны 

согласовывают новые условия исполнения Договора, в том числе цену, сроки выполнения и объем работ.  

  

4. Ответственность сторон 

4.1. За невыполнение обязательств по настоящему Договору Стороны несут ответственность в соответствии с 

действующим законодательством Российской Федерации. 

4.2. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, указанных в п.4.2.1 

размер штрафа устанавливается в виде фиксированной суммы в размере 50 000,00 рублей. 

Факт неисполнения или ненадлежащего исполнения договора оформляется актом, протоколом, справкой, 

предписанием и др. документами, фиксирующими нарушения. Факт неисполнения или ненадлежащего исполнения 

договора может быть зафиксирован Заказчиком, надзорными органами, общественными организациями, Администрацией 

муниципального района, Управлением образования.  

В случае, если нарушение установлено надзорными органами, основанием для предъявления штрафа будет являться 

документ соответствующего органа. 

В случае, если нарушение установлено Заказчиком, общественными организациями, Администрацией 

муниципального района, Управлением образования основанием будет являться документ (акт либо др.), подтверждающий 

факт неисполнения или ненадлежащего исполнения договора, который составляется в трех экземплярах и подписывается 

комиссией в составе двух представителей от каждой из сторон. В случае отказа от подписания одной из сторон такого 

документа, составляется акт.  

В течение двух  рабочих дней один экземпляр документа, подтверждающего факт неисполнения или ненадлежащего 

исполнения договора, направляется Заказчиком Исполнителю нарочно либо почтой. К данному документу прикладывается 

уведомление о предъявляемой сумме штрафа с указанием срока оплаты в течение 10 дней с даты получения. В случае 

неоплаты в указанный срок взыскание штрафа и пеней производится путем уменьшения суммы, подлежащей уплате за 

оказанные услуги по организации горячего питания в соответствии с   согласием  Исполнителя (Приложение №4), 

подписанного при заключении договора и являющимся неотъемлемой частью Договора. 

В случае неоплаты в указанный срок суммы штрафа начисляется пеня за каждый день просрочки в размере одной 

трехсотой действующей на дату уплаты пени ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации от 

суммы штрафа.  

Второй экземпляр документа, подтверждающего факт неисполнения или ненадлежащего исполнения договора, 

предоставляется Заказчиком в Управление образования через приемную для регистрации, и в дальнейшем применяется 

как первичный документ для начисления суммы штрафа, учета его оплаты. 

4.2.1. Нарушения, влекущие ответственность, установленную п.4.2.: 
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 Нарушение технологии приготовления блюд; 

 Нарушение срока реализации пищевых продуктов; 

 Приготовление и реализация блюд с недовесом более  10%;  

 Нарушение законодательства, в части прохождения обязательного предварительного и периодических 

медицинских осмотров, а также гигиенического обучения работниками организации горячего питания; 

 Несоответствие используемых продуктов требованиям ГОСТ. 

4.2.2. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения иных условий  настоящего договора 

Исполнитель оплачивает штраф в размере 1 000,00 рублей. 

4.3. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного 

договором, в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ставки рефинансирования Центрального банка 

Российской Федерации от цены договора, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, 

предусмотренных договором и фактически исполненных Исполнителем (подрядчиком, исполнителем). 

4.4. Общая сумма начисленной неустойки (штрафов, пени) за неисполнение или ненадлежащее исполнение 

Исполнителем (подрядчиком, исполнителем) обязательств, предусмотренных договором, не может превышать цену 

договора. 

4.5. Уплата неустоек, а также возмещение убытков не освобождает Стороны от исполнения своих обязательств 

4.6. Стороны предусматривают претензионный (досудебный) порядок рассмотрения споров. 

4.7. Стороны предусматривают, что в случае возникновения спорных ситуаций и/или разногласий 

заинтересованная сторона должна направить нарочным либо заказным письмом с уведомлением о получении  другой 

стороне претензию, составленную в письменной форме. 

4.8. Ответ на претензию должен быть направлен в срок, указанный в претензии. В случае если такой срок в 

претензии не указан – в течение 5 рабочих дней с момента получения претензии.  

4.9. В случае не достижения  согласия в претензионном (досудебном) порядке, споры и разногласия разрешаются 

в судебном порядке.  

4.10. Непредвиденные обстоятельства непреодолимой силы, за которые стороны не являются ответственными 

(стихийные бедствия, забастовки, войны, принятие государственными органами законов и подзаконных актов, 

препятствующих исполнению договора, и другое), освобождают сторону, не выполнившую своих обязательств  в связи с 

наступлением указанных обстоятельств, от ответственности за такое невыполнение на срок действия этих обстоятельств. 

4.11. В случае если эти обстоятельства будут длиться более 3 (трех) месяцев, Стороны должны решить вопрос о 

целесообразности продолжения Договорных отношений. 

 

5.Антикоррупционная оговорка 

5.1. При исполнении своих обязательств по Договору,  Стороны, их аффилированные лица, работники или 

посредники не выплачивают, не предлагают выплатить и не разрешают выплату каких-либо денежных средств или 

ценностей, прямо или косвенно, любым лицам, для оказания влияния на действия или решения этих лиц с целью получить 

какие-либо неправомерные преимущества или достигнуть неправомерные цели.  

5.2. При исполнении своих обязательств по Договору, Стороны, их аффилированные лица, работники или 

посредники не осуществляют действия, квалифицируемые применимым для целей Договора законодательством, как дача 

/ получение взятки, коммерческий подкуп, а также действия, нарушающие требования применимого законодательства и 

международных актов о противодействии легализации (отмыванию) доходов, полученных преступным путем. 

5.3. В случае возникновения у одной из Сторон подозрений, что произошло или может произойти нарушение любого 

из вышеуказанных условий, соответствующая Сторона обязуется незамедлительно уведомить в письменной форме о 

ставшем известном факте неправомерных действий другую Сторону, и при необходимости, по запросу предоставить 

дополнительные пояснения и необходимую информацию (документы). 

 

 

 

6.Срок действия Договора. Изменение и расторжение. 

6.1. Настоящий договор вступает в силу с момента подписания его сторонами и действует до  полного исполнения 

сторонами своих обязательств. Срок договора на период с января 2026г по 31 декабря 2028г  

6.2. Расторжение Договора допускается по соглашению Сторон, по решению суда, в случае одностороннего отказа 

Стороны от исполнения Договора в соответствии с гражданским законодательством. Заказчик вправе принять решение об 

одностороннем отказе от исполнения Договора по следующим основаниям: 

6.2.1. в случае если Исполнитель не приступает к исполнению Договора или нарушает сроки выполнения работ; 

6.2.2. в случае отступлений Исполнителя от условий Договора или иных недостатков результата Работ, которые 

являются существенными и неустранимыми: 

                             5 / 15



 если во время выполнения оказания услуг станет очевидным, что они не будут выполнены надлежащим 

образом,  и требования Заказчика об устранении недостатков в разумный срок Исполнителем не исполнены. 

 если отступления в оказании услуги от условий Договора или иные недостатки результата работы в 

установленный Заказчиком разумный срок не были устранены Исполнителем либо являются существенными и 

неустранимыми; 

 несоблюдения Исполнителем срока начала и окончания оказания услуг, предусмотренных настоящим 

Договором и всеми приложениями к нему; 

 при пятикратном нарушении условий Договора и качества организации горячего питания, а так же иных 

условий договора. 

 однократное грубое нарушение условий Договора Исполнителем. 

6.3. В случае нарушения Заказчиком обязательств по Договору Исполнитель вправе принять решение об одностороннем отказе от 

исполнения Договора по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом РФ для одностороннего отказа от исполнения отдельных 

видов обязательств. 

6.4. Во всем остальном, что не предусмотрено настоящим договором, стороны руководствуются действующим 

законодательством РФ. 

6.5. В случае наличия претензий, споров, разногласий относительно исполнения одной из Сторон своих 

обязательств, другая Сторона может направить претензию. В отношении всех претензий, направляемых по настоящему 

Договору, Сторона, к которой адресована данная претензия, должна дать письменный ответ по существу претензии в срок 

не позднее 10 (десяти) календарных дней с даты ее получения. 

6.6. Споры, связанные с исполнением настоящего Договора, при невозможности их решения путем переговоров, 

передаются на разрешение в арбитражный суд Республики Башкортостан. 

6.7. Настоящий договор составлен в двух экземплярах, имеющих равную юридическую силу. 

6.8. Все приложения к настоящему договору являются его неотъемлемой частью. 

 

7. Обеспечение исполнения Договора. 

7.1. Исполнение поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательств по Договору обеспечивается  

независимой  гарантией или внесением денежных средств. 

7.2. Срок действия независимой гарантии должен превышать срок поставки, установленный настоящим 

Договором, не менее чем на один месяц. 

7.3. Заказчиком установлено требование обеспечения исполнения Договора в размере 1 % от начальной 

(максимальной) цены договора на сумму 69 714,47 руб. (шестьдесят девять тысяч семьсот четырнадцать рублей сорок семь 

копеек) (Форма обеспечения исполнения договора определяется поставщиком (подрядчиком, исполнителем)  

самостоятельно). 

7.4. Денежные средства, вносимые в обеспечение исполнения договора, должны быть перечислены в размере, 

установленном в п. 7.3. настоящего Договора, на следующий банковский счет:  

         

Реквизиты для внесения обеспечения Договора денежными средствами на счет Заказчика: 

 

Получатель: ФУ АДМИНИСТРАЦИИ МР БЕЛЕБЕЕВСКИЙ РАЙОН РБ (МКУ УПРАВЛЕНИЕ ОБРАЗОВАНИЯ 

МУНИЦИПАЛЬНОГО РАЙОНА БЕЛЕБЕЕВСКИЙ РАЙОН РБ,  л/с 05111000020)  

ИНН 0255015860, КПП 025501001  

Казначейский счет 03232643806090000100 

БИК 018073401 счет 40102810045370000067 в ОКЦ №6 Уральского ГУ Банка России//УФК по Республике Башкортостан 

г. Уфа 

В назначении платежа указывается «Обеспечение исполнения обязательств по договору, заключаемому по 

результатам конкурса с ограниченным участием, протокол от «___» ______ 202_ года № _____________» 

 

7.5. Факт внесения денежных средств в обеспечение исполнения настоящего Договора подтверждается платежным 

поручением с отметкой банка об оплате или оригинальной выпиской из банка в случае, если перевод денежных средств 

осуществляется при помощи системы «банк – клиент». 

7.6. Денежные средства возвращаются заказчиком поставщику (подрядчику, исполнителю) при условии 

надлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) всех своих обязательств по договору в течение 10 

(десяти) рабочих дней со дня получения заказчиком соответствующего письменного требования от поставщика 

(подрядчика, исполнителя). Денежные средства возвращаются на банковский счет, указанный исполнителем в этом 

письменном требовании. 

7.7. В ходе исполнения договора, исполнение обязательств которого превышает три четверти стоимости договора, 
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заказчик и поставщик (подрядчик, исполнитель) вправе по соглашению сторон уменьшить размер обеспечения исполнения 

обязательств пропорционально выполненным обязательствам. 

7.8. В случае отказа участника закупки от исполнения договора, одностороннего отказа заказчиком от исполнения 

договора по основаниям, предусмотренным гражданским законодательством, или  расторжения с ним договора в связи с 

ненадлежащем исполнением договора, денежные средства, поступившие заказчику в обеспечение исполнения договора, 

такому участнику не возвращаются. 

7.9. В случае, если по каким-либо причинам обеспечение исполнения договора перестало быть действительным, 

закончило свое действие или иным образом перестало обеспечивать исполнение обязательств по договору, поставщик 

(подрядчик, исполнитель) обязан в течение 10 (десяти) банковских дней с момента, когда такое обеспечение перестало 

действовать, предоставить Заказчику иное (новое) надлежащее обеспечение договора на тех же условиях и в таком же 

размере, которые указаны в настоящим Положении о закупке заказчика, договоре, заключенном по результатам закупки. 

 

8.Приложения к договору 

 

8.1. Приложение №1 Спецификация. 

8.2. Приложение №2 Техническое задание. 

8.3. Приложение №3 Типовой комплект документов пищеблока. 

8.5. Приложение №4 Согласие. 

9.  Реквизиты сторон. 

 
  «Заказчик» 

Муниципальное автономное дошкольное образовательное 

учреждение детский сад комбинированного вида № 39 «Радуга» 

г. Белебея муниципального района Белебеевский район 

Республики Башкортостан 

 

452009, Республика Башкортостан, г. Белебей, ул. 

Волгоградская, 9/4  

Тел. 8(34786) 5-30-76 

e-mail: ds39raduga@bk.ru  

ИНН 0255018646, КПП 025501001 

л/с 30113000470; 31113000470 (ФУ администрации МР 

Белебеевский район РБ - МАДОУ детский сад №39 «Радуга» г. 

Белебея) 

Казначейский  счет 03234643806090000100 

БИК 018073401 счет № 40102810045370000067 в  ОКЦ №6 

Уральского ГУ Банка России//УФК по Республике 

Башкортостан г. Уфа 

 

«Исполнитель» 

 

Общество с ограниченной ответственностью  

«Комбинат питания» 

 

 

452000, Республика Башкортостан,  г. Белебей, ул. 

Сыртлановой, д. 1/5 

Тел. 8(34786) 5-36-09 

e-mail: Kombinat.pitaniya.19@bk.ru 

ИНН 0255021857, КПП 025501001 

ОГРН 11902800248936 от 13.08.2019 г. 

р/с 40702810500200000043  

в ПАО «Банк УралСиб» в г. Уфа 

к/с 30101810600000000770 

БИК 048073770 

 

 

 

Заведующий _______________________ С.В. Кирьянова 

М.П. 

 

 

Директор ________________________ С.Б. Багаутдинов  

М.П. 
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Приложение №1 к договору 

 № 527357 от «29» декабря 2025 г. 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

(в соответствии с прикрепленным файлом) 
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Приложение №2 к договору 

 № 527357 от «29» декабря 2025 г. 

 

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ 

 

на оказание услуг по организации горячего питания  

Муниципальное автономное дошкольное образовательное учреждение детский сад комбинированного вида № 39 

«Радуга» г. Белебея муниципального района Белебеевский район Республики Башкортостан  

с января 2026г по 31 декабря 2028г 

Общие требования к оказанию услуг: 

1. Объем оказываемых услуг по организации горячего питания воспитанников   

Код, вид услуг: 56.29.20.120 – Услуги школьных столовых и кухонь 

Место оказания услуг: МАДОУ детский сад №39 «Радуга» г.Белебея, расположенное по адресу: 452009, Республика 

Башкортостан, г. Белебей, ул. Волгоградская, 9/4   

Срок оказания услуг: с января 2026г по 31 декабря 2028г 

2. В обеспечении деятельности по предоставлению данного вида услуг Исполнитель обязан руководствоваться 

Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические 

требования к организации общественного питания населения», СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и 

требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания», Стандартом 

организации питания в общеобразовательных организациях Республики Башкортостан, утвержденного  постановлением 

Правительства Республики Башкортостан от 23 августа 2021 г. №408. 

Питание предоставляется в строгом соответствии с требованиями государственных стандартов, санитарных правил 

и норм, относящихся к организации общественного питания, пищевым продуктам, требованием Федерального закона от 

02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов». 

3. На основе типового рациона питания составляется основное (организованное)  меню на период не менее 10 дней. 

При составлении меню исходя из условия полной эквивалентности пищевой и энергетической ценности, заменяющих и 

заменяемых продуктов, блюд и кулинарных изделий рекомендуемого среднесуточного набора продуктов (в случае 

непредвиденных перебоев с доставкой тех или иных продуктов и т.п.) допускается проводить их замены. 

4. График питания детей утверждаются Заказчиком.   

5. Приготовление пищи осуществляется квалифицированным персоналом Исполнителя. 

6.Исполнитель, для обеспечения санитарных норм, на безвозмездной основе предоставляет персоналу, 

осуществляющему приготовление пищи моющие и чистящие средства, согласно установленных норм СанПиНа. 

Требования к безопасности оказания услуг: 

1) Исполнитель при оказании услуг обязан руководствоваться требованиями:  

 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания 

населения», СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) 

безвредности для человека факторов среды обитания», Стандартом организации питания в общеобразовательных 

организациях Республики Башкортостан, утвержденного  постановлением Правительства Республики Башкортостан от 23 

августа 2021 г. №408. 

- к оборудованию, инвентарю, посуде, таре; 

- к транспортированию, приему и хранению сырья, пищевых продуктов; 

- к обработке сырья и производству продукции; 

- к раздаче блюд и отпуску полуфабрикатов и кулинарных изделий; 

- к соблюдению температурного режима горячих блюд; 

- к доставке пищевых продуктов специализированным транспортом, имеющим оформленный в установленном 

порядке санитарный паспорт; 

- к личной гигиене персонала; 

- к соблюдению санитарных правил. 

2) Обязательно наличие документов, подтверждающих безопасность пищевых продуктов (сертификатов 

соответствия системе сертификации ГОСТ Госстандарта России, выданного центральным или региональным органом 

сертификации, удостоверений качества, ветеринарных справок).  Наличие санитарного паспорта на специализированный 

транспорт, осуществляющий доставку и завоз продуктов питания. 

3) Специалисты Исполнителя, занятые в организации питания должны иметь допуск к оказанию данных услуг 

(санитарные книжки, санитарный минимум).   

 

Требования к технологическому процессу приготовления блюд и оснащенности технологическим оборудованием 
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пищеблоков: 

 гарантия безопасности в случае пролонгированных сроков годности без применения консервантов и тепловой 

обработки при высоких температурах; 

 гарантия качества, включая предотвращение потерь микро- и макроэлементов при тепловой обработке. 

 выдача готовой пищи осуществляется только после снятия пробы в соответствии с требованиями СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения». 

 рекомендуемый минимальный перечень оборудования производственных помещений изложен в СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»,. 

 при переоснащении пищеблоков в ходе укрепления материально- технической базы учреждения предпочтение 

необходимо отдавать современному профессиональному высокотехнологичному энергосберегающему 

оборудованию. 

 с целью подачи блюд в горячем виде обеспечить каждый стол наличием мармита для сохранения 

температурного режима. 

Производственный контроль на пищеблоке образовательных организаций: 

Организация питания в образовательных учреждениях должна соответствовать требованиям СанПиН 2.3/2.4.3590-

20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения». 

Перечень типового комплекта типовой комплект документов пищеблока представлен в Приложении 6. 

Необходимо обеспечить организацию производственного контроля, включающего лабораторно-инструментальные 

исследования согласно СП 1.1.1058-01. 

Требования к качеству пищевых продуктов: 

В процессе оказания услуг по организации питания Исполнителем  пищевые продукты должны соответствовать 

требованиям:  

ГОСТ 27844-88 «Изделия булочные. Технические условия» 

ГОСТ 26983-86, «Хлеб Технические условия» 

ГОСТ Р 52090-2003 «Молоко питьевое. Технические условия»  

ГОСТ Р 51331-99 «Продукты молочные. Йогурты. Общие технические условия»  

ГОСТ Р 52096-2003 «Творог. Технические условия»  

ГОСТ Р 52092-2003 «Сметана. Технические условия.»  

ГОСТ 33633-2015 Масло сливочное для детского питания. 

ГОСТ 37-91 «Масло коровье. Технические условия»  

ГОСТ 33633-2015 Масло сливочное для детского питания.  

ГОСТ Р 52686-2006 «Сыры. Общие технические условия.»  

ГОСТ Р 52121-2003 «Яйца куриные пищевые. Технические условия»  

ГОСТ 25391-82 «Мясо цыплят-бройлеров. Технические условия.»  

ГОСТ 779-55 «Мясо-говядина в полутушах и четвертинах. Технические условия»  

ГОСТ 20057-96 «Рыба океанического промысла мороженая. Технические условия».  

ГОСТ 1168-86 «Рыба мороженая. Технические условия»  

ГОСТ 7176-2017 «Картофель продовольственный. Технические условия» 

ГОСТ Р 51809-2001 «Капуста белокочанная свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия» 

ГОСТ 32284-2013 (UNECE STANDARD FFV-10:2010) «Морковь столовая свежая, реализуемая в торговой 

розничной сети. Технические условия» 

ГОСТ 32285-2013 Свекла столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия 

ГОСТ 34306-2017 Лук репчатый свежий. Технические условия  

ГОСТ 27569-87 «Чеснок свежий реализуемый. Технические условия».  

ГОСТ 21122-75 « Яблоки свежие поздних сроков созревания. Технические условия»  

ГОСТ 4429-82 «Лимоны. Технические условия.»  

ГОСТ 4427-82 «Апельсины. Технические условия»  

ГОСТ 52791-2007 «Консервы молочные. Молоко сухое. Технические условия»  

ГОСТ 7022-97 «Крупа манная. Технические условия»  

ГОСТ 6292-93 «Крупа рисовая. Технические условия»  

ГОСТ 572-60 «Крупа пшено шлифованное. Технические условия»  

ГОСТ 5550-74 «Крупа гречневая.Технические условия»  

ГОСТ 6201-68 «Горох шлифованный.Технические условия»  

ГОСТ Р 51865-2002 «Изделия макаронные. Общие технические условия»  

ГОСТ Р 52189-2003 «Мука пшеничная. Общие технические условия»  

ГОСТ 171-81 «Дрожжи хлебопекарные прессованные.Технические условия 
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ГОСТ Р 52465-2005 «Масло подсолнечное. Технические условия»  

ГОСТ 21-94 «Сахар-песок. Технические условия»  

ГОСТ Р51575-2000 Соль поваренная пищевая йодированная.  

ГОСТ 24901-89 «Печенье. Общие технические условия»  

ГОСТ 7128-91 «Изделия хлебобулочные бараночные.Технические условия»  

ГОСТ 15810-96 «Изделия кондитерские пряничные.Общие технические условия»  

ГОСТ 15842-90 «Горошек зеленый консервированный. Технические условия 

ГОСТ 20144-74 «Огурцы консервированные.Технические условия»  

ГОСТ 3343-89 «Продукты томатные концентрированные.Общие технические условия»  

ГОСТ 6882-88 «Виноград сушеный. Технические условия»  

ГОСТ 28501-90 «Фрукты косточковые сушеные. Технические условия»  

ГОСТ 108-76 «Какао-порошок. Технические условия»  

ГОСТ 7699-78 «Крахмал картофельный. Технические условия»  

ГОСТ 52817-2007 «Джемы. Общие технические условия»  

ГОСТ Колбасы варено-копченые. Технические условия  

ГОСТ Р 52196- 2003 Изделия колбасные вареные. Технические условия.  

ТУ 9110-025-14173891-07 Изделие хлебобулочное "Свежий 2" с витаминами, железом и йодом из пшеничной муки 

ТУ 9115-471-05747152-2010 Изделия булочные "Школярик" для питания детей дошкольного (с 3 до 6 лет) и 

школьного (с 6 до 14 лет) возраста 

ТУ 9113-47305747152-2010 Изделия хлебобулочные пшенично-ржаные "Добрыня" для питания для детей 

дошкольного (с 3 до 6 лет) и школьного (с 6 до 14 лет) возраста 

ТУ 9115-453-05747152-06 Изделия булочные для детского питания для детей дошкольного (с 3 до 6 лет) и школьного 

(с 6 до 14 лет) возраста "Здравушка" 

ТУ 9110-022-14173891-08 Изделия хлебобулочные из смеси муки ржаной и пшеничной с витаминами, железом и 

йодом «Свежий» 

Перечень пищевой продукции, которая не допускается при организации питания детей 

 

1. Пищевая продукция без маркировки и (или) с истекшими сроками годности и (или) признаками 

недоброкачественности. 

2. Пищевая продукция, не соответствующая требованиям технических регламентов Таможенного союза. 

3. Мясо сельскохозяйственных животных и птицы, рыба, не прошедшие ветеринарно-санитарную экспертизу. 

4. Субпродукты, кроме говяжьих печени, языка, сердца. 

5. Непотрошеная птица. 

6. Мясо диких животных. 

7. Яйца и мясо водоплавающих птиц. 

8. Яйца с загрязненной и (или) поврежденной скорлупой, а также яйца из хозяйств, неблагополучных по 

сальмонеллезам. 

9. Консервы с нарушением герметичности банок, бомбажные, "хлопуши", банки с ржавчиной, деформированные. 

10. Крупа, мука, сухофрукты, загрязненные различными примесями или зараженные амбарными вредителями. 

11. Пищевая продукция домашнего (не промышленного) изготовления. 

12. Кремовые кондитерские изделия (пирожные и торты). 

13. Зельцы, изделия из мясной обрези, диафрагмы; рулеты из мякоти голов, кровяные и ливерные колбасы, заливные 

блюда (мясные и рыбные), студни, форшмак из сельди. 

14. Макароны по-флотски (с фаршем), макароны с рубленым яйцом. 

15. Творог из непастеризованного молока, фляжный творог, фляжную сметану без термической обработки. 

16. Простокваша - "самоквас". 

17. Грибы и продукты (кулинарные изделия), из них приготовленные. 

18. Квас. 

19. Соки концентрированные диффузионные. 

20. Молоко и молочная продукция из хозяйств, неблагополучных по заболеваемости продуктивных 

сельскохозяйственных животных, а также не прошедшая первичную обработку и пастеризацию. 

21. Сырокопченые мясные гастрономические изделия и колбасы. 

22. Блюда, изготовленные из мяса, птицы, рыбы (кроме соленой), не прошедших тепловую обработку. 

23. Масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое. 

24. Жареные во фритюре пищевая продукция и продукция общественного питания. 

25. Уксус, горчица, хрен, перец острый (красный, черный). 
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26. Острые соусы, кетчупы, майонез. 

27. Овощи и фрукты консервированные, содержащие уксус. 

28. Кофе натуральный; тонизирующие напитки (в том числе энергетические). 

29. Кулинарные, гидрогенизированные масла и жиры, маргарин (кроме выпечки). 

30. Ядро абрикосовой косточки, арахис. 

31. Газированные напитки; газированная вода питьевая. 

32. Молочная продукция и мороженое на основе растительных жиров. 

33. Жевательная резинка. 

34. Кумыс, кисломолочная продукция с содержанием этанола (более 0,5%). 

35. Карамель, в том числе леденцовая. 

36. Холодные напитки и морсы (без термической обработки) из плодово-ягодного сырья. 

37. Окрошки и холодные супы. 

38. Яичница-глазунья. 

39. Паштеты, блинчики с мясом и с творогом. 

40. Блюда из (или на основе) сухих пищевых концентратов, в том числе быстрого приготовления. 

41. Картофельные и кукурузные чипсы, снеки. 

42. Изделия из рубленного мяса и рыбы, салаты, блины и оладьи, приготовленные в условиях палаточного лагеря. 

43. Сырки творожные; изделия творожные более 9% жирности. 

44. Молоко и молочные напитки стерилизованные менее 2,5% и более 3,5% жирности; кисломолочные напитки 

менее 2,5% и более 3,5% жирности. 

45. Готовые кулинарные блюда, не входящие в меню текущего дня, реализуемые через буфеты. 
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Приложение №3 к договору 

 № 527357 от «29» декабря 2025 г. 

 

Типовой комплект документов пищеблока 

 

Наименование документа Рекомендации по наличию и заполнению документов 

Договор на оказание услуги по 

организации питания (поставке 

продуктов питания) 

Наличие копии договора со всеми приложениями у руководителя 

образовательной организации (каждого структурного подразделения); копии 

договора соисполнения со всеми приложениями и копии договора 

аутсорсинга (при их наличии) 

Должностные инструкции 

сотрудников пищеблока 

Допускается наличие копий приказов об утверждении должностных 

инструкций с приложением типовых должностных инструкций на всех 

сотрудников, имеющих отношение к приему, приготовлению, реализации 

пищевых продуктов. 

Журнал бракеража пищевых 

продуктов и продовольственного 

сырья 

Для всех видов образовательных организаций рекомендуется включение 

данных товарно-транспортных накладных в журнал по всей поступившей 

продукции, а не только по скоропортящейся. Журнал должен быть прошит и 

пронумерован. 

Журнал бракеража готовой 

кулинарной продукции 

Заполняется по факту приготовления продукции, снятия пробы и реализации( 

не заполняется заранее). Замена и факт запрещения к реализации отражается 

в примечании. Продукция промышленного производства также заносится в 

журнал, но не оценивается (результаты оценки продукции промышленного 

производства регистрируются в Журнале бракеража пищевых продуктов и 

продовольственного сырья). 

Журнал «Здоровье» 

Проверяет и ставит подпись медицинский работник, прикрепленный к 

образовательной организации (либо ответственное лицо). Журнал должен 

быть прошит и пронумерован. 

Журнал учета температурного 

режима холодильного оборудования 

Заполняется ежедневно, два раза в день (утро/ вечер), журнал должен быть 

прошит и пронумерован. 

Журнал учета температуры и 

влажности в складских помещениях 

Заполняется ежедневно, два раза в день (утро/ вечер), журнал должен быть 

прошит и пронумерован. 

Свидетельство о поверке весового 

оборудования 

Обязательное наличие на пищеблоке копии свидетельства о поверке на 

весовое оборудование. Свидетельство должно быть выдано 

аккредитованными в установленном порядке в области обеспечения единства 

измерений государственными региональными центрами метрологии. 

Меню-раскладка 

Не является обязательным. Сведения, входящие в меню - раскладки, могут 

содержаться в калькуляционных картах и других документах, 

предоставляемых ежедневно на пищеблок Исполнителем государственного 

(муниципального)контракта. 

Сопроводительные документы: 

Товарно-транспортная накладная 

(ТНТ) с включением сведений о 

качестве и безопасности продукции 

Ветеринарные сопроводительные 

документы 

В соответствии с государственным (муниципальным)контрактом и 

санитарными правилами при централизованной поставке продукции из 

комбинатов питания для подтверждения качества и безопасности продукции 

допускается указывать в товарно-транспортной накладной сведения: 

-о реестровом номере свидетельства о государственной регистрации 

продукции, подлежащей гос.регистрации; 

-о подтверждении соответствия продукции установленным требованиям, в 

том числе регистрационный номер декларации о соответствии, срок ее 

действия, наименование изготовителя или поставщика (продавца), 

принявшего декларацию, и органа, ее зарегистрировавшего (для продукции в 

отношении которой может проводиться обязательное подтверждение 

соответствия в форме сертификации, номер сертификата соответствия, срок 

его действия и орган, выдавший сертификат); Продукция животного 

происхождения сопровождается ветеринарными документами (помимо 

перечисленных выше). 

Ежедневное меню Ежедневное меню обязательно содержит: 
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- подпись и печать исполнителя (соисполнителя) государственного 

(муниципального) контракта. 

- подпись руководителя образовательной организации (руководителя 

структурного подразделения образовательной организации). При подписи 

руководителем структурного подразделения должен быть предоставлен 

приказ о делегировании полномочий от руководителя должностному лицу - 

руководителю структурного подразделения. 

Технологические карты 

Технологические карты должны быть заверены печатью и подписью 

исполнителя государственного (муниципального) контракта. В соответствии 

с санитарными правилами в ТК обязательно приводятся ссылки на номер 

рецептуры используемых блюд и кулинарных изделий и наименование 

сборника рецептур. 

Инструкции к моющим и 

дезинфицирующим средствам 

В моечной вывешиваются инструкции о правилах мытья посуды и инвентаря 

с указанием концентраций и объемов применяемых моющих и 

дезинфицирующих средств (со ссылкой на утвержденную инструкцию 

определенного дез.средства). 

Программа производственного 

контроля 

Находится на базовом предприятии организатора питания. При организации 

питания по типу «поставки продукции» - ППК находится у руководителя 

образовательной организации. При проведении проверки пищеблока могут 

быть затребованы документы, подтверждающие исполнение ППК 

(протоколы испытаний, договоры с лабораториями и т.д.) в порядке, 

указанном в государственном (муниципальном) контракте. 

Блок (приложение) программы 

производственного контроля 

базового предприятия питания в 

части организации 

производственного контроля в 

отношении структурных 

подразделений базового 

предприятия питания - пищеблоков 

образовательных организаций 

Находится на пищеблоке образовательной организации. 

Личная медицинская книжка 

сотрудника пищеблока 

ЛМК сотрудников пищеблока, являющихся сотрудниками базового 

предприятия - организатора питания, находиться на пищеблоке у 

ответственного лица. 

При организации питания «на поставке» личные медицинские книжки 

хранятся у руководителя образовательной организации. 

На руки работнику личные медицинские книжки могут быть выданы под 

роспись: например, для прохождения очередного медицинского осмотра. При 

этом должна оставаться ксерокопия ЛМК. 

У водителя - экспедитора личная медицинская книжка должна быть на руках 

для возможности предъявить ее при 

проверке 

Функциональные обязанности 

ответственного по питанию 

образовательной организации 

Допускаются копии приказов, заверенных надлежащим образом (подписью 

руководителя и оттиском печати с отметкой, что это копия) с 

функциональными обязанностями лица, ответственного по питанию 

Акты выполненных работ по вывозу 

твердых бытовых и пищевых 

отходов, утилизации 

Копии актов предоставляются по требованию контролирующих организаций 

или получателя услуги в пищеблок образовательной организаци 

Акты выполненных работ по вывозу 

люминесцентных ламп, исправности 

лифтового оборудования пищеблока 

Договор и акты выполненных работ находятся у руководителя 

образовательной организации (каждого структурного подразделения) и 

предоставляются по требованию контролирующих организаций или 

получателя услуги в пищеблок образовательной организации 

Копии актов выполненных работ на 

проведение дезинсекции, 

дератизации помещений пищеблока 

с указанием площади обработки 

Договор и акты выполненных работ находятся у руководителя 

образовательной организации (каждого структурного подразделения) и 

предоставляются по требованию контролирующих организаций или 

получателя услуги в пищеблок образовательной организации 
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Приложение №4 к договору 

 № 527357 от «29» декабря 2025 г. 

 

 

  

 

 

 

 

 

Согласие 

 

 

В случае   невыплаты  в указанный срок суммы  штрафа и пеней за выявленные факты неисполнения или 

ненадлежащего исполнения условий договора Общество с ограниченной ответственностью «Комбинат питания», в лице 

директора Багаутдинова Саида Багаутдиновича согласен с  удержанием суммы штрафа и пеней  путем уменьшения суммы, 

подлежащей уплате на основании договора за оказанные услуги.  

 

 

 

«____»___________ г. 

 

______________/                                / 
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